NOTRE FAMEUX PAIN
LOBSTA ROLLS GRILLED CHEESE

LE PARFAIT LOBSTA 22¢ SN

Homard américain et crevettes,
citron vert, avocat, coriandre,
sauce cocktail et salade

LE MANHATTAN 19¢€

Homard ameéricain et crevettes,
cheddar délicatement fondu et
ciboulette fraiche.

croguante.

LE NICOIS LE DELICE TRUFFE

Homard américain et crevettes, Aioli 20€ Jambon cuit finement tranché, comté €
maison, salade croquante et fondu et mayonnaise maison au ]3
ciboulette fraiche. tartufo.

LE LIMA LE ROASTED

Homard américain et crevettes, 2O€ Poulet réti, pickles d'oignon rouge faits '|'| €
salade romaine, citron vert, maison et comté fondu.

coriandre fraiche et mayonnaise
maison au Sriracha.

LE CREAMY SALMON
L'ORIGINAL Saumon, Mozzarella fior di latte,
. 2‘| £ Philadelphia fondu et parfumé a -| €
Homard ameéricain et crevettes au I'aneth. 5
beurre citronné et fleur de sel.
LE EGGY'S
LE TRIO LOBSTA &Euf, mayonnaise maison, salade
, . romaine, crispy bacon et cheddar '|O€
Découvrez les saveurs du Nicois, fondu.

du Parfait ainsi que celles du

I U s " Disponible aussi en breakfast !
grilled cheese Délice Truffeé... 23€




LA POMME DE TERRE LOBSTA

Pomme de terre accompagnée

de sa fameuse creme de

Saint-Marcellin au tartufo. N
6.55E

LA POMME DE TERRE SPICY

Pomme de terre accompagnée de 'S
sa fameuse sauce maison 515
legérement relevée a la creme de

Sriracha.

NOS SUGGESTIONS
he pokeel milch——

Les boissons bio & artisanales
LOBSTA, produites a partir de
fruits issus de I'agriculture
biologique, 100% de la région
PACA.

SIDE SALADE

Salade d'accompagnement pousses
d'épinard, radis, chou rouge et 4€
tomates cerises.

LES DESSERTS

N2

ICI, NOUS §ELECTIONNONS ET TRAVAILLONS DES PRODUITS ISSUS DE L’OCEAN, D’EXCELLENTE
_QUALITE, QUE NOUS CUISINONS A LA MINUTE. NOUS VEILLONS A LES SUBLIMER, SANS LES
DENATURER POUR REVELER LEURS VRAIES SAVEURS. CHEZ LOBSTA, NOUS VOUS OFFRONS UN
INSTANT D’EVASION QUI PIMENTE VOTRE QUOTIDIEN.

BIENVENUE PARMI LES #LOBSTALOVAS

@LOBSTA_RESTAURANT
#LOBSTALOVAS

Yy

LOBSTA

WWW.LOBSTA.FR

LAISSEZ VOTRE AVIS



LES BOISSONS CHAUDES LES BOISSONS FRAICHES
EXPRESSO Bio | 2€ Coca-6olls 50¢| | 4,20€

DOUBLE EXPRESSO Bio | 3,80€ Gova-6ells zéro 50c! | 420€

CAFE NOISETTE | 2,40€ Goca-6olls cherry 50c! | 4,50€

CAFE AMERICAIN | 2,90€ FANTA orange 50 ¢l | 4,20€

CAPPUCCINO | 350€ SPRITE socl | 420€

CAFE LATTE | 3,80€ fuzetea peche 40cl | 4,20€

CAFE LATTE SIROP | 4,80€ TROPICO Tropical 50cl | 4,20€

CHOCOLAT CHAUD | 4,50€ Minute Maid Orange 33cl | 390€

THE Rooibos | 4€

THE Breakfast| 4€

THE Parney Citron | 4€

THE Fruits Rouges| 4€ THE GLACE LOBSTA Bio & Artisanal 33cl | 6€
THE Earl Grey | 4€ LIMONADE LOBSTA Bio & Artisanale 33cl | 6€
THE VERT Jasmin | 4€ JUS D'ORANGE PRESSE MINUTE | 5,50€
THE VERT Menthe | 4€ EAU PLATE 50cl | 3€
LAIT VEGETAL SUPP. | 0,50€ SAN PELLEGRINO 50cl | 3,40€

SIROP | 2,50€

Suggestion de présentation. Prix nets, service compris.



LES COCKTAILS LES VINS

ESPRIT MEDITERRANNEE - Chateau de Berne
IGP Méditerranée

MARTINI TONIC | 7,5€

APEROL SPRITZ | 10€ Vin rosé - 12,5cl | 75cl
550€ | 27€
LES BIERES UP ULTIMATE PROVENCE

AOC Cétes de Provence
Vinrosé - 12,5cl | 75cl | 1,5L
7€ | 37€ | 78€
TERRE DE BERNE - Chateau de Berne
AOC Coétes de Provence
Vin rosé - 12,5cl |  75cl
25cl | 33cl | 50cl 8€ | 41€
UP ULTIMATE PROVENCE
AOC Coétes de Provence
Vin blanc - 12,5cl | 75cl

BIERE LOBSTA Bouteille 33cl | 7€

CARLSBERG Pression

410€ | 550€ | 7,00€

GRIMBERGEN Pression 7€ | 37€
TERRE DE BERNE - Chateau de Berne
25cl | 33cl | s0cl AOC Cétes de Provence
4,40€ | 590€ | 7,50€ Vin blanc - 12,5cl | 75cl
8€ | 41€

TERRE DE BERNE - Chateau de Berne
AOC Coétes de Provence
Vin rouge - 12,5cl | 75cl
8€ | 41€
PROSECCO DOC EXTRA DRY RICCADONA
Vin pétillant - 12,5cl | 75cl
8€ | 35€
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Suggestion de présentation. Prix nets, service compris.



